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ПОЛОЖЕНИЕ
о проведении внутритехникумовского конкурса
«Кулинарные таланты»
для студентов обучающихся в ГАПОУ СО 

«Екатеринбургский торгово-экономический техникум» 

Екатеринбург 2016г.
I Общие положения 
1.1 Конкурс «Кулинарные таланты»среди студентов ГАПОУ СО «ЕТЭТ» проводится в рамках недели технологических дисциплин обучающихся в ГАПОУ СО «Екатеринбургский торгово-экономический техникум» (ГАПОУ СО «ЕТЭТ») с целью развитие творческого потенциала, сохранение студенческих традиций.
1.2 Цели конкурса:
выявление талантливых студентов различных специальностей;

объединение студентов «ЕТЭТ» через кулинарное искусство.

1.3 Конкурс проводится в очной форме.
Студенты специальностей - технология и повар-кондитер участвуют в   номинации
Повар -  моё будущее" или  «Кондитер – мое будущее»

Студенты всех остальных специальностей участвуют в номинации: 
 "Кулинария -  моё хобби"  
II. Участники конкурса
2.1. В конкурсе участвуют студенты всех групп и специальностей, их родители, творческие группы, созданные путем объединения студентов ГАПОУ СО «Екатеринбургский торгово-экономический техникум».
III. Порядок проведения конкурса
3.1. Студенты, группы, а также родители студентов могут принимать участия в соответствующей  номинации.
3.2. Заявка на участие в конкурсе должна быть подана до 14 октября 2016г. в 209 кабинет.  
Форма заявки представлена в Приложение 1
Контактное лицо: Новоселова Татьяна Геннадьевна тел. 8-912-66-80-251, Майорова Марина михайловна (с 9.00 до 16.00)
Место и время проведения 18 октября 2016 года в ауд. 206 и рекреации 2 этажа с 11-00 до 13-00.  
Оценку работ участников конкурса проводит жюри, сформированное из числа ведущих специалистов предприятий общественного питания города Екатеринбурга, в том числе выпускников техникума и преподавателей.

В обязанности жюри входит:

· утверждение регламента работы конкурса;

· установление критериев оценки работ участников по каждому конкурсу;

· балльная оценка работ участников конкурсов;

· подведение итогов по номинациям;

· подведение итогов конкурса и награждение участников по номинациям.
IV Условия проведения конкурса  
Номинация:

- «ПОВАР – МОЕ БУДУЩЕЕ»  

- «КОНДИТЕР - МОЕ БУДУЩЕЕ» 
4.1 В данной номинации участвуют студенты 2,3,4 курсов специальностей «Технология продукции общественного питания», «Повар-кондитер»
4.2 На конкурс участники представляют блюдо или кондитерское изделие, на свой выбор, или представляют блюдо и кондитерское изделие, приготовленные накануне конкурса, в количестве одной порции или одного изделия.  
4.3 Столы для демонстрации конкурсных изделий предоставляются организаторами. Размеры конкурсного места 60см x 45см.
4.4 Для демонстрации продукции необходимо представить табличку с указанием наименования   конкурса, названия продукции и фамилии имени отчества автора и номера группы  (Образец заполнения представлен в приложении № 2).
4.5 Участник должен иметь бейдж с указанием группы, фамилии и имени.
Номинация:

- « КУЛИНАРИЯ -_МОЕ ХОББИ»)
4.6 В данной номинации участвуют студенты и родители всех специальностей ГАПОУ СО «ЕТЭТ».
4.7 На конкурс участники представляют блюдо или кондитерское изделие, на свой выбор, или представляют блюдо и кондитерское изделие, приготовленные накануне конкурса, в количестве одной порции или одного изделия.  .
4.8 Для демонстрации сервировки необходимо представить табличку с указанием наименования конкурса, Ф.И.О. автора и номером группы (Приложение 2).

Критерии оценивания номинаций:

• Презентация (общее впечатление от блюда, аппетитность, эстетичность) – 0-25 баллов;
• Композиция (состав блюда, практичность, пропорциональность) –  0-25 баллов;
• Оригинальность (техника приготовления, новизна творчества, современное звучание блюда) – 0-25 баллов;
• Оформление, подача (практичные с точки зрения подачи, не перегруженные элементами оформления) – 0-25 баллов.                             
Общая оценка составит 100 баллов
V . Награждение участников конкурса.
5.1 Награждение проводится после подведение итогов жюри.

5.2 Участники конкурса, занявшие призовые места награждаются дипломами.
Приложение 1
заявка на участие в конкурсе
Заявки на участие в конкурсе принимаются до 14.10.2016
Учебное заведение ГАПОУ СО «ЕТЭТ»
Адрес учебного заведения:  г. Екатеринбург, улица Большакова 65 

Ф.И.О классного руководителя_______________________________________

Ф.И.О. Участника___________________________________________________

Курс обучения__________________________________________________

Контактный телефон участника:___________________________

Подпись классного руководителя _________________                           

Дата ______________

Приложение 2
Образец таблички участника конкурса: 
размер 15 х 10 см
	Наименование   конкурса: ___________________________________________________

      (наименование изделия) __________________________________________________

Автор и/или исполнители: ________________________

Группа ________________________________________________




